
Alle Preise in Euro, inkl. Service und MwSt. Tips not included. 
1 „mit Farbstoff“, 2 „mit Konservierungsstoff“, 
3 „mit Antioxidationsmittel“, 7. mit Phosphat, 11. mit Süßungsmittel, 12 „enthält Sojaöl“ 

 
 

 

 
 
 

    

For Meat LoversFor Meat LoversFor Meat LoversFor Meat Lovers    
 

Entenbrust 16,80 
mit Soja2,12-Honiglack auf Kokospolenta und Shiitake 
 

Rinderhüftsteak 180g 19,90 
mit Pommes, Grillgemüse und BBQ- Sauce1,2,3 
 

Geschnetzeltes vom Rind 27,90 
mit Wodkarahmsoße, Kartoffelpüree und Brokkoli 
 
 

.....etwas Süße.....etwas Süße.....etwas Süße.....etwas Süßes zum Schluss!s zum Schluss!s zum Schluss!s zum Schluss!    
Geeister Espresso 4,80 
mit Baileys Irish Cream 
 

Panna Cotta 5,80 
mit Mangopüree 
 

Seafood SpecialsSeafood SpecialsSeafood SpecialsSeafood Specials    
 

Curry & Salmon 17,80 
Röhrennudeln mit gebratenen Lachswürfeln, grünem Spargel, Lotus und Thai-
Currysauce 
 

Dorade 19,80 
auf bunten Reisnudeln in Thai- Kokossauce  
 

Yellow Fin Tuna 27,90 
Frischer Thunfisch mit einer Kruste von geschroteten Pfefferkörnern  
auf Zitronengrasrisotto mit bunten Paprikawürfeln in Balsamico-Jus1 

WeinempfehlungWeinempfehlungWeinempfehlungWeinempfehlung    
 

Roséwein 

2010er Roséwein Cuvée „Bentz“ 0,1 4,20 
Weingut Gerd Aldinger, Württemberg 
 
 

Weisswein 

2012er Falanghina IGT 0,1 3,90 
Weingut Nativ, Kampanien 
 
  

Rotwein 

2008er Merlot 0,1 3,80 
Weingut Andreas Bender, Pfalz 
 

 

Lunchtime Specials 
für die Woche vom 27.01.- 31.01.2014 
 
 
Montag  
 

1. Penne all’ arabiata mit Parmesan2 und Basilikum  7,90 
2. Gebratene Putenbruststreifen Süß-sauer2 auf  
    Korianderrisotto       9,50 
     

Dienstag 
 

1. Kräuterspätzle in Waldpilzrahm, dazu Schnittlauchdip 7,90 
2. Hähnchenbrust mariniert mit Cajun Spice, Kartoffelpüree 
    und Mangold       9,50 
 

Mittwoch 
 

1. Kartoffeleintopf „5 am Tag“     7,90 
2. Cordon Bleu von der Putenbrust2,3,7 mit Blumenkohl und 
    Röstkartoffeln       9,50 
 

Donnerstag 
 

1. Käse-Getreide-Auflauf      7,90 
2. Fleischküchle2,3,7 mit Zwiebeljus auf lauwarmem 
    Kartoffelsalat       9,50  
        

Freitag 
 

1. Gebratenes Wokgemüse mit Asiamarinade2,3,12 und  
    Thainudeln        7,90 

2. Fischfilet mit roten Linsen, Chili, Koriander und Gnocchi  9,50 
           
    

Business LunchBusiness LunchBusiness LunchBusiness Lunch    
    

Caesar Salad1,2,3 
oder  

Coconut Soup 
*** 

Dorade 
auf bunten Reisnudeln in Thai- Kokossauce  

 oder 
Entenbrust 

mit Soja2,12-Honiglack auf Kokospolenta und Shiitake 
*** 

Geeister Espresso 

28,80 

AppetizersAppetizersAppetizersAppetizers    
 

Kleiner Mittags-Salatteller 2,80 
 

Tagessuppe 3,50 
 

Coconut Soup  7,80 
mit Kokosmilch, Ingwer, Shiitake Pilzen    
 

Caesar Salad  8,80 
Romanasalat mit einem Caesar– Dressing1,2,3 und gehobeltem Parmesan2 
 

Caesar Salad mit Tiger Prawns 13,90 
Romanasalat mit einem Caesar– Dressing1,2,3, gehobeltem Parmesan2 
und gebratenen Tiger Prawns 

Dishes of the weDishes of the weDishes of the weDishes of the weekekekek    
 

Saladbowl 11,80 
Bunte Blattsalate in Joghurtdressing1 mit Kirschtomaten, Feigensenf11, 
Ziegenkäse-Pumpernickel-Praline und Mango 
 

Teriyaki Beef Pasta 16,80 
Reisnudeln mit Rinderfilet, Kaiserschoten, Mu-Err Pilzen und blauen  
Zwiebeln an Teriyakisoße2,12 
 

Tortellini 12,80 
in Tomaten-Sahne-Soße mit Rosmarin und Käse1,2 
 

Wokgemüse in Sesamöl/Soja2,12 angebraten mit Jasminreis 11,80 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, zusätzlich 3,80 
mit gebratenen Tiger Prawns (3St.), zusätzlich 5,80 
 

Pizza   9,80 
mit Tomatensauce, Parmaschinken2,3,7 Mozzarella und Rucola 
 

Cheeseburger  13,80 
180g Rinderhack in einem Sesam-Bun2, mit Käse1,2, Tomaten, Gurken2 
und Zwiebeln, dazu French Fries und BBQ Sauce1,2,3 
 

Weitere ExtrasWeitere ExtrasWeitere ExtrasWeitere Extras    
Portion ofenfrisches Baguette 0,80 

Pizzabrot  3,50 


